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Technische Ausriistung

"] Novadan - |hr Partner

Hiihere Lebensmittelsicherheit und gleichzeitig optimierte Reinigungsvorgénge und Produktivitét.

Innovative Lisungen mit Qualitétsprodukten und technischer Kompetenz.
Der Lebensmittel- und Getrénkeindustrie angepasste Konzepte.

Grundregeln der Reinigung
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Folgende Faktoren beeinflussen das Reinigung-
sergebnis: Zeit, Chemie, Temperatur und mechanis-
che Einwirkung. Diese Faktoren sind voneinander

abhingig. ' ‘
Die Anderung eines Faktores des Sinner's Eirclaﬁ
einem erheblichen Einfluss auf den Reinigungsa

und das Ergebnis. Bei Anderung eines Faktors
miissen einer oder mehrere der anderen zum
Ausgleich der Anderung angepasst werden.

Mechanisch
alwayn

Darum ist der Sinner's Circle Ausgangspunkt
und wichtiges Werkzeug bei jeder Optimierung
I von Reinigungsvorgéngen.

Lebensmittelsicherheit

Novadan

lhr innavativer Partner

Fiir Sie sind wichtig:

»  (lualitat und Lebensmittelsicherheit

*  Produktionseffektivitat und Optimierung
= Schutz der Anlage

= Riicksicht auf die Umwelt

dann haben wir mindestens Eines gemeinsam. Fiir uns sind
dieselben Dinge wichtig.

Auf Grund unserer langjahrigen Erfahrung in der Lebens-
mittel- und Getrankeindustrie werden Sie in Novadan einen
engagierten, lisungsorientierten Partner finden, der zielstrebig
an der Optimierung lhrer Reinigungsprozesse arbeitet - fiir
bessere Effektivitat und Wirtschaftlichkeit.

Wir machen NIEMALS Kompromisse bei Lebensmittelsicherheit
und Qualitat! Unsere fundiert ausgebildeten technischen Be-
rater und unsere sorgfaltig entwickelten Konzepte garantieren
unseren Kunden vielmehr Lisungen in Weltklasseformat.

Novadan entwickelt und produziert eine breite Auswahl
hochwertiger Reinigungs- und Desinfektionsmittel in unserem
Labor und Produktionsanlagen. Auf diesem Gebiet zahlt Novadan
zu den Weltmarktfiihrern. Wir sind in Danemark beheimatet und
wurden 1980 gegriindet. Im Lauf der Jahre haben wir uns zu
einem anerkannten, gut eingefihrten Partner mit zahlreichen
zufriedenen Kunden in vielen Landern entwickelt.

Unseren Kunden begegnen wir mit Respekt und professionel-
lem Zugang zur Aufgabe. Wir arbeiten eng und nachhaltig mit
unseren Kunden zusammen und besuchen sie regelméaBig zur
Beurteilung der erreichten Ergebnisse. Fiir Novadan ist ginzig
wichtig, dass unsere Kunden zufrieden sind und dass mit
unserer Hilfe Verbesserungen erzielt werden.



Membranenreinigung . LIP (Cleaning in Place)
UF, RO, NF und MF-Membranen Genehmlste Strukturierte Anweisungen und Prozeduren

Konzepte

In Lebensmittel- und Getrankeindustrie nennen wir die
Reinigung von Produktionsanlagen ohne deren Demontage CIP
(Cleaning in Place).

Seit mehr als 30 Jahren nimmt Novadan eine filhrende
Paosition bei Wissensstand, Entwicklung und
Lusammenarbeit mit bekannten OEM-Unternehmen der
Membrantechnologie ein.

Seien es Molkereien, Getrankeproduzenten oder andere
Bereiche der Lebensmittelindustrie - Reinigung ist entschei-
dend wichtig im Hinblick auf hohe Produktqualitat und Effek-
tivitat. Aber das optimale Reinigungsverfahren hingt von der

Daher z&hlt Novadan zur Spitzengruppe bei Reinigung Produktionssparte ab.

und Problemlésungen fir Membrananlagen in Lebens-

mittel-. Pharma- und Biotechnikunternehmen. Um hohe Produktqualitat aufrechtzuerhalten und gleichzeitig

die Reinigungsprozesse zu optimieren, erstellt Novadan eine
Analyse und Empfehlungen fiir lhre Anlage, Produkte usw. Die
(ptimierung der Prozesse soll Betriebsausfallzeiten (downtime)
fiir CIP reduzieren und Einsparungen bringen,

Novadans einzigartiges Produktsortiment fir diese
Sparte bietet Kunden eine Liisung, die ihre Anlage
jederzeit wieder zum Ausgangspunkt zuriick bringt.

Wir nehmen eine kritische Uberprifung des Prozesses
mit dem Ziel der Ressourcenoptimierung var.

=

Seit Einfilhrung der ersten Membranen sind die kéuflichen Novadan erarbeitet maRgeschneiderte Reinigungslsungen fir jede
Anwendungen explosiv gewachsen. Heute durchlaufen viele einzelne Produktionsanlage
Lebensmittel einen Konzentrationsprozess mit beispielsweise
UF-, RO-, NF- und MF-Membranen im Molkereibereich. mit optimalem Respekt fiir die Nutzungsdauer der Membran

mit hiichstem Respekt fir die Produktionskapazitit
Dabei wurden die Anforderungen an pH, Oxidation und chemis- mit der Maglichkeit, die Anlage jederzeit zum Ausgangspunkt zuriick
che Einfliisse ebenfalls strenger, weil eine miglichst geringe zu bringen
chemische Einwirkung auf die Membranen erforderlich ist mit Hauptaugenmerk auf Energieoptimierung: Wasser, Strom und Zeit
- und gleichzeitig die langst migliche Nutzungsdauer und der
maximale Produktionsdurchfluss gewahrleistet ist. Novadan arbeitet standig zusammen mit den Kunden an allen Betrieb-

sparametern und den Umwelteinflissen der Produkte und Ausriistung.

Reduktion von
‘‘'downtime’’




Ubertlachenreinigung
Schaumhattung in Weltklasseformat

Novadan hat ein komplettes Produktportfolio mit sehr effektiven Lasungen zur Oberflachenreinigung in der Lebensmittelindustrie. Das
erbringt Zeitersparnis und finanzielle Vorteile.

In unserem Angebot finden Sie Schaumprodukte, die eigens fir Niederdrucksysteme entwickelt wurden, in denen sie optimalen Schaum und
Reinigungsergebnisse bringen.

Sie erleben erstklassige Haftung und hohe Befeuchtungsfahigkeit, und die Produkte erledigen auch schwierigste Aufgaben mit Fett, Blut und
Protein. Dariiber hinaus lassen sich die Produkte nach dem Reinigungsvorgang problemlos abspiilen.

Novadans Produkte hinterlassen die Oberflachen restlos sauber und ohne Anhaftungen, und sie garantieren eine hohe Lebensmittelsicher-
heit bei gleichseitiger schonung |hrer Produktionsausristung.

Novadan bietet ein Produktsortiment an, das eigens fiir die jeweils unterschiedlichen Problemstellungen entwickelt wurde, die in
Spezialanwendungen der Lebensmittelindustrie vorkommen.

Novadan bietet hochwertige Lisungen fiir alle Bereiche an - van Fleisch und Fisch Produktion iber Gefligel bis zu Rauchkammern. Kurz
gesagt, das gesamte Spektrum der Lebensmittelproduktion wobei wir immer individuel vorgehen.

Losungen

Es geht um |hr Image und die Zufriedenheit [hrer Kunden. Aber nicht
nur darum. Lebensmittelsicherheit und bessere Hygiene sind auch
abhéngig von einem guten Reinigungsergebnis.

Mit den Produkten von Novadan kinnen Sie die unterschiedlichen
Normen: HACCP, ISO, GMP einhalten, und es ist leichter, [hre Preise
gegeniiber |hren Kunden zu rechtfertigen, welche lhre Kisten
einsetzen.

Mussten Sie schon einmal nachreinigen?

Novadan kann das Nachreinigen erheblich reduzieren, und bei der
nachfolgenden Reinigungen der Kisten werden Sie auch eine
erhebliche Erleichterung feststellen. Sie werden u. a. auch keine
Klebstoffreste, Etiketten, Proteinbelige oder Chemiereste finden
(bessere Arbeitsbedingungen).

... und nicht nur das - mit Novadans Liisung sind die Kisten nach der
Wasche auch trockener.

Kistenwésche

Lufriedene Kunden




Personal Hygiene

Seien die sich der Wichtigkeit bewusst

Bandschmierung

Ettektiver Betrieb

Bei der Wahl von Seife/Schmierung sollten
mehrere Aspekte beriicksichtigt werden:
Band, Verpackungsmaterial und Produkttyp.

Die Lebensmittelsicherheit ist fiir die Lebensmittel- und
Getrankeindustrie ein ekstrem wichtiges Thema, da unwirksame
und nicht ausreichende personal Hygiene sowie Schuh- und
N Stiefelwésche zu so schwerwiegenden Folgen wie Kreuzkontami-
G nation fihren kannen.

Darum ist es entscheidend wichtig, die
richtige Seife fir den zuverlgssigen Betriebs
des Bandes zu wahlen. Novadan hat innovative
Schmierungslisungen zur Optimierung des
Randbetriebs entwickelt, und wir bieten ein
komplettes Produktsortiment.

Effektiv

ohe personal Hygienestandards verhindern die Verbreitung
~pathogener Bakterien, und Novadan kann das Know-How und die
‘odukte anbieten, die sowohl das Arbeitsumfeld als auch die

- personal Hygiene sicher stellen.

Sicherheit

lechnische Ausriistung

Dosierungssysteme fiir unterschiedliche Anwendungen

Eine gute Dosierungsanlage ist bei Chemikalien ein
wichtiger Parameter, und Novadan bietet mehrere
hochwertige Systeme dieser Art an.

Wir konzentrieren uns auf:

= Kaorrekte Dosierung

= Hohe Betriebssicherheit

= Niederdruck

= Alarm bei leerem Kanister/Fass oder anderen
Unterbrechungen des Dosierens.

= Wirtschaftlichkeit

vadans Serviceteam sorgt fiir Inbetriebnahme und
= g der technischen Ausriistung. Wir unterhalten
‘-a@h gin Ersatzteillager fiir hochwertige
Dosiersysteme.
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Desintektion

Peressigséure
- das Mittel der Zukunft

kvalite¢

Desinfektion ist bei der Herstellung von Qualitatsprodukten unverzichtbar. Die Desinfektion erfolgt nach der Reinigung von der Ausriistung
und den Produktionsanlagen. Fiir ein optimales Ergebnis ist das Desinfektionsmittel auf saubere Oberflachen aufzutragen. Das ist die
Voraussetzung fiir die Wirkung des Desinfektionsvorgangs. Eine optimale Desinfektion kann nur mit der korrekten Dosierung und bei der

empfohlenen Temperatur erfolgen. Nur so ist sicherzustellen, dass:

Mikrobiologische Kontaminierung verhindert wird

Die Produktionseffektivitt erhalten wird

Interne und externe Qualitatsanforderungen erfillt werden
Vorteilhafte Wirkung fiir das Unternehmensimage

Im Laufe der Zeit hat Novadan mit groBem Erfolg Lisungen
von herkimmlicher Desinfektion, auf Desinfektion mit Peres-
sigsaure umgestellt, was zur Freude unserer Kunden Einspar-
ungsmaglichkeiten und auch Umweltfreundliche/Okologische
Vorteile mit sich gebracht hat.

Die Wirkung auf die bakteriologischen Ergebnisse ist grof, und
die Ressourcen kinnen so optimal fiir die Produktion eingesetzt
werden.

H Peressigsaure ist wirksam gegen: Bakterien, Viren, Hefen und

Novadan ist in der ECHA- 9a-Liste fiir

folgende Inhaltsstoffe registriert:

= Peressigsaure
= Jod & PVP-Jod (Landwirtschaft)

=

Schimmel,
Die Vorteile fir Lebensmittelhersteller,
die Peressigsaure einsetzen sind offensichtlich:

= Ein griines Umweltprofil.
= Peressigsaure wird kalt in CIP-Systemen und zur Ober-

flachendesinfektion verwendet, was Zeit und Energie spart.

Novadans Sortiment an Peressigsaure deckt alle Bediirfnisse
der Lebensmittelindustrie ab.

NDVEIdEIﬂ = |hr Partner fiir Lebensmittelsicherheit

weil Sie Reinigung ernst nehmen

Molkerei Brauerei

Fleischverarbeitung

Novadan beginnt mit einer griindlichen Analyse aller Reinigung-
sprozesse und beréat Sie, wie Sie |hre Reinigungsprozesse unter
dem Gesichtspunkt der Sicherheit optimieren kinnen. Unsere
technischen Berater begleiten Sie und brennen darauf, mit der
Arbeit zu beginnen!

Hochwertige Produkte und ein gutes Image ist fiir die Lebens-
mittelindustrie entscheidend und unverzichtbar.

Schiitzen Sie [hre Marke, [hr Image und Ihre Kunden, indem
Sie einen Partner wahlen, der die nachhaltige Reinigung und
Hygiene ernst nimmt. Nur wenige Wirtschaftssparten sind so
gefahrdet wie die Lebensmittelindustrie. und unzureichende
Reinigungsprozesse sowie fehlendes Fachwissen kiinnen das
Image eines Unternehmens sehr schnell ve

Alles fiir die Sicherheit der Kunden und mit wirtschaftlichen
Vorteilen fiir Sie.

Lo
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Schutz lIhrer Marke 0



Novadan ist ein innovatives, danisches Produk-
tions- und Serviceunternehmen, das 1980 mit
Verbindungen zur danischen Molkereiwirtschaft
gegrundet wurde. Novadan ist der grof3te
Hersteller am skandinavischen B2B-Markt und
besitzt eine eigene Forschungs- und Entwick-
lungsabteilung in Kolding, wo eine breite Auswahl
hochwertiger Reinigungsprodukte, Waschpulver
und Desinfektionsmittel hergestellt werden.

Novadan ist nach den Normen DS/ISO 9001 fir
Qualitat und DS/ISO 14001 fur Umweltschutz
zertifiziert.

Novadan ist Lieferant von Reinigungs- und
Hygienelésungen fiur danische und internation-
ale Pharma- und Lebensmittelunternehmen, z.
B. Schlachtereien, Lebensmittel verarbeitende
Unternehmen, Molkereien und Brauereien. Kurz:
Novadan ist ein kompetenter Partner zur Lésung
jeglicher Reinigungsaufgabe.

Novadan ApS - Platinvej 21 - DK-6000 Kolding - Denmark - Tel.: +4a 76 34 84 00 - www.novadan.dk
ITW Novadan - Holenderska - 05-132 Czosndw - Poland - Tel.: +48 22 785 10 02 - www.novadan.pl




